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Nella formazione professionale nel settore gastronomico, si dispone di un
ulteriore insieme di strumenti destinati a migliorare la posizione professionale
degli studenti nel mercato del lavoro.

Attraverso il nostro operato, ci proponiamo di dimostrare come i problemi sociali
possano essere affrontati. Intendiamo elevare i livelli di istruzione dei diversi
gruppi sociali nei paesi in cui operiamo e contribuire ai loro processi di
integrazione internazionale. L'istruzione rappresenta l'elemento fondamentale
per fornire opportunità di sviluppo e ridurre le disparità sociali. 

Il dialogo interculturale è realizzabile attraverso l'educazione. Pertanto, il nostro
impegno si concentra sull'istruzione e la formazione, inclusa la sua dimensione
di cooperazione internazionale. Inoltre, ci proponiamo di diffondere informazioni
su individui connessi alle idee della nostra fondazione.

Ci focalizziamo principalmente sui gruppi a rischio di esclusione sociale legata
al mercato del lavoro, quali persone con disabilità, giovani disoccupati e privi di
istruzione, adulti poco qualificati e vittime di violenza domestica. I nostri esperti
sono specializzati nell'istruzione superiore e nell'educazione degli adulti.

• Ottimizzare il piano di formazione per garantire un'efficace integrazione delle
nuove tecnologie e tecniche di vendita. • Promuovere innovazioni pedagogiche
per gli studenti delle scuole di gastronomia, elaborando un piano e un schema di
formazione.
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Il sito web del progetto
GastroNet è accessibile nelle

quattro lingue native dei partner e
in inglese.
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Linee guida per la piattaforma GastroNet:

www.gastronet-edu.eu
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Puoi approfondire il nostro progetto qui. 
Lo troverete qui:

Obiettivi
Attraverso la progettazione e l'implementazione di questo progetto e del relativo concetto formativo, intendiamo
accrescere le competenze degli studenti di formazione professionale diplomati presso le scuole di gastronomia,
in particolare riguardo alle nuove tecnologie, alle tecniche di vendita online e all'acquisizione di clienti. Grazie alla
nostra formazione, le loro qualifiche miglioreranno, rendendoli più preziosi per i datori di lavoro e rafforzando il
loro senso di stabilità professionale. Anche i formatori stessi amplificheranno le loro competenze.

APPLICAZIONE
Le attività principali del progetto comprenderanno tre workshop focalizzati sulla condivisione di esperienze e
nuove tecnologie, sullo sviluppo del concept e del programma formativo, nonché sulla preparazione del piano
e della bozza di formazione. I workshop includeranno i seguenti aspetti:

Ricerca tramite gruppo focale
Mappa delle competenze professionali
Seminari sui Sistemi Integrati delle Qualifiche
Promuovere l'innovazione didattica
evento di impatto
Le riunioni internazionali di progetto saranno impiegate per finalità di gestione del progetto.

Risultati
I risultati che ci proponiamo di conseguire sono i seguenti:

Il progetto si propone di elevare il livello di competenza del personale dedicato alla formazione delle
organizzazioni coinvolte, facilitando la condivisione delle esperienze tra i partner.
• Mantenersi informati sulle nuove tecnologie e strategie di vendita per elaborare un piano di formazione
più efficace. • Creare un programma di formazione per gli studenti delle scuole di ristorazione.
promuovere l'innovazione didattica
Elaborazione di un programma di studi e di un piano per gli studenti delle scuole di gastronomia.

https://gastronet-edu.eu/?page_id=97
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Qui troverete informazioni su chi ha
concepito il nostro progetto. Offriamo una
breve descrizione dei nostri partner,
accompagnata dai link ai loro siti web e alle
loro piattaforme social.

Lo troverete qui:

Fondazione Zofia Zamenhof (Polonia)
Scuola di opportunità professionali EMPRALIMA (Portogallo)
ZDZ Kielce - Istituto di Sviluppo Professionale (Polonia)
Camera di Commercio e Industria di Staropolska (Polonia)
CNIPA Puglia - Istituto di Formazione Professionale (Italia)

https://gastronet-edu.eu/?page_id=465
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Migliori pratiche - In questa sezione,
presentiamo i risultati del progetto e le
pratiche ottimali raccomandate per la sua
implementazione.

Buone
pratiche:

https://gastronet-edu.eu/?page_id=450
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Vi invitiamo a consultare il nostro MANUALE
del progetto GastroNet:

"Un kit di strumenti supplementare per elevare lo status professionale degli studenti
nel mercato del lavoro" fornisce una guida per potenziare le competenze dei diplomati
delle scuole di cucina, con un focus particolare sulle tecniche di vendita e
sull'acquisizione di clienti attraverso le nuove tecnologie e Internet.

https://gastronet-edu.eu/?page_id=469
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Manuale del progetto GastroNet (italiano):

https://gastronet-edu.eu/?page_id=469
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Guida all'uso del progetto GastroNet
(italiano):

https://gastronet-edu.eu/?page_id=469
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Manuale del progetto GastroNet (polacco):

https://gastronet-edu.eu/?page_id=469
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Guida portoghese per il nostro progetto
GastroNet:

https://gastronet-edu.eu/?page_id=469
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NOTIZIA: 
Qui puoi trovare informazioni sulle nostre
attività riguardanti il processo di attuazione
del progetto.

Notizia: 

https://gastronet-edu.eu/?page_id=467
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Puoi anche esplorare ulteriori contenuti
interessanti che condividiamo sulle nostre
piattaforme social, insieme ai progetti che
stiamo realizzando o a cui stiamo
collaborando.

Per
metterti
in
contatto
con noi:

Segui i nostri ulteriori eventi sui social media:

https://gastronet-edu.eu/?page_id=73
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Informazioni supplementari:

Annuncio di accessibilità

Dichiarazione di accessibilità per gastronet-edu.eu: la Fondazione Zofia Zamenhof si impegna a
garantire l'accessibilità digitale per le persone con disabilità. Ci dedichiamo a migliorare
continuamente l'esperienza utente per tutti e ad adottare standard di accessibilità appropriati.
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In caso di difficoltà o ulteriori domande, si
prega di contattare il coordinatore del

progetto all'indirizzo e-mail sottostante:

biuro@zofiazamenhof.pl

Coordinatore del progetto:

mailto:biuro@zofiazamenhof.pl
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