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Nella formazione professionale nel settore gastronomico, si dispone di un
ulteriore insieme di strumenti destinati a migliorare la posizione professionale
degli studenti nel mercato del lavoro.

Attraverso il nostro operato, ci proponiamo di dimostrare come i problemi sociali
possano essere affrontati. Intendiamo elevare i livelli di istruzione dei diversi
gruppi sociali nei paesi in cui operiamo e contribuire ai loro processi di
integrazione internazionale. L'istruzione rappresenta l'elemento fondamentale
per fornire opportunita di sviluppo e ridurre le disparita sociali.

Il dialogo interculturale é realizzabile attraverso l'educazione. Pertanto, il nostro
impegno si concentra sull'istruzione e la formazione, inclusa la sua dimensione
di cooperazione internazionale. Inoltre, ci proponiamo di diffondere informazioni
su individui connessi alle idee della nostra fondazione.

Ci focalizziamo principalmente sui gruppi a rischio di esclusione sociale legata
al mercato del lavoro, quali persone con disabilita, giovani disoccupati e privi di
istruzione, adulti poco qualificati e vittime di violenza domestica. | nostri esperti
sono specializzati nell'istruzione superiore e nell'educazione degli adulti.

» Ottimizzare il piano di formazione per garantire un'efficace integrazione delle
nuove tecnologie e tecniche di vendita. * Promuovere innovazioni pedagogiche
per gli studenti delle scuole di gastronomia, elaborando un piano e un schema di
formazione.

. @ gastronet-edu.eu
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Linee guida per la piattaforma GastroNet:

GastroNet www.gastronet-edu.eu
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PRINCIPALE: COOPERATION PARTMERSHIPS IN VOCATIONAL EDUCATION AND TRAINING

LEARM MORE
Accessibiity

_._Coo-p-rath-n partnerships in vocathonal gducation and
training i

SUE MORD

Throughout our work, we want to show how to solve social
problems. We want to contribute to increase the level of education
of various seclal groups in countries where we are golng to run our
work and to have an influence on the integration processes
between nations. We are certaln that this is education which gives a
chance to grow and makes the soclal differences smaller.
Intercultural dialogue ks possible thanks to education. Thus, cur
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regards to labour marker such as disabled, MEETs, loswskilled adults
and domestic violence victims. Our experts have expertise in higher
education and adult education.
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Puoi approfondire il nostro progetto qui.
Lo troverete qui:

e Obiettivi

[\ Attraverso la progettazione e limplementazione di questo progetto e del relativo concetto formativo, intendiamo
GastroNet accrescere le competenze degli studenti di formazione professionale diplomati presso le scuole di gastronomia,
in particolare riguardo alle nuove tecnologie, alle tecniche di vendita online e all'acquisizione di clienti. Grazie alla
nostra formazione, le loro qualifiche miglioreranno, rendendoli piu preziosi per i datori di lavoro e rafforzando il
loro senso di stabilita professionale. Anche i formatori stessi amplificheranno le loro competenze.

 APPLICAZIONE

Le attivita principali del progetto comprenderanno tre workshop focalizzati sulla condivisione di esperienze e
nuove tecnologie, sullo sviluppo del concept e del programma formativo, nonché sulla preparazione del piano
e della bozza di formazione. | workshop includeranno i seguenti aspetti:

Ricerca tramite gruppo focale

Mappa delle competenze professionali

Seminari sui Sistemi Integrati delle Qualifiche

Promuovere l'innovazione didattica

evento di impatto

Le riunioni internazionali di progetto saranno impiegate per finalita di gestione del progetto.

EDUCATION
AND TRAINING

e Risultati

| risultati che ci proponiamo di conseguire sono i seguenti:
o Il progetto si propone di elevare il livello di competenza del personale dedicato alla formazione delle
organizzazioni coinvolte, facilitando la condivisione delle esperienze tra i partner.
« +Mantenersi informati sulle nuove tecnologie e strategie di vendita per elaborare un piano di formazione
piu efficace. + Creare un programma di formazione per gli studenti delle scuole di ristorazione.
« promuovere l'innovazione didattica
o Elaborazione di un programma di studi e di un piano per gli studenti delle scuole di gastronomia.
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About project

Objectives:

Thiraugh the prageel and creation and then implementation of the Lraning concepl, we wanl to increase the compelences
of WET learners graduating from gastronomic schools in the field of sales techniques and customer acquisition based on
i technologias and the Internat. Thanks to our training. they will improve their qualifications, which will make them more
valuabde b0 employers, Their sense of professional stability will also incraase. Educalors will also improve thair

COMpetences.

Implementation:

The main activities of the project will be theee workshops devoled to the exchange of cxperiences and new technologies,
i L1E¥Y srmb s al B irain ard bk T ki Al bha draini rlam and aoilims et [1°7°%
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Qui troverete informazioni su chi ha
concepito il nostro progetto. Offriamo una
breve descrizione dei nostri partner,
accompagnata dai link ai loro siti web e alle
loro piattaforme social.

Lo troverete qui:

Fondazione Zofia Zamenhof (Polonia)

Scuola di opportunita professionali EMPRALIMA (Portogallo)
ZDZ Kielce-Istituto di Sviluppo Professionale (Polonia)
Camera di Commercio e Industria di Staropolska (Polonia)
CNIPA Puglia-Istituto di Formazione Professionale (Italia)
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About partners

Zofia Zamenhof Foundation

@ Numero di progetto 2023-2-PL01-KA220-VET-000171447
‘GastroNet


https://gastronet-edu.eu/?page_id=465

- Migliori pratiche - In questa sezione,
i presentiamo i risultati del progetto e le

GNt pratiche ottimali raccomandate per la sua
R implementazione.
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GastroMNot

Buone Good practices

pratiche:

Pedagogical Innovation

Pedagogical Innovatien for VET Schools. Push and Pull sales techniques using Al
technologies in gastroanomy in order to gain more customers and improve the quality of
services

Prejoct rumbor 2023-2-PLOL-NAZZO-VET-000171447

Labor market PL UE:

Repart - Adaplation of vocational edwcation and training 1o thé needs of the Labor market Improvement of quality
assurancs in vocational education and training Contribution to innovation in vecational education and training VET
Report = The situation on Lhe Labor market and educalion in the EU propared by the pariner Slarspolsia Izba Preemyslows
Handiows

GASTRONET - Partnership in vocaional edwiation and wraising

Gastroet

Adapting vocstional education sad iraining o the needr of the labor market

- . o m
Condributing bo innoyation in VIT
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del progetto GastroNet:
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sull'acquisizione di clienti attraverso le nuove tecnologie e Internet.

Vi invitiamo a consultare il nostro MANUALE

"Un kit di strumenti supplementare per elevare lo status professionale degli studenti
nel mercato del lavoro" fornisce una guida per potenziare le competenze dei diplomati
delle scuole di cucina, con un focus particolare sulle tecniche di vendita e

it

GastroMet

Handbook

We invite you to read our GastroNet Project HANDBOOK:
“An Additional Toolkit for Improving Students' Professional Situation in the Labor Market™
which provides a guide for improving the competencies of culinary school graduates,

with a particular emphasis on sales technigues and customer acquisition using new
@ technologies and the Internet.
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i Manuale del progetto GastroNet (italiano):

GastroNet
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AND TRAINING

Ciohanded by
the Eurapsan Unisn

Project number 2083-2-PLO1-KAZ20-VET-000171447

Handbook

&n mdditional set of toods to improve the proffesicnal
situstion of students on the libor market.
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AND TRAINING

Guida alluso del GastroNet

(italiano):

progetto

GASTRONET-EDLU.EL O ARDUT FROJECT ABDUT PARTHIES D00 PREACTICES HANDRADC

ILnostro MANUALE del Progetto GastroNet in italiano:

Co-funded by
thir European Unkon

Manuale

Un ulteriore set di strumenti per mighorarse la situazions
profosskornie dogl stucent] sul mereato del bvoro,

e gaitronet-aduei
Scarkca il fle del MANUALE
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Manuale del progetto GastroNet (polacco):

GastroNet
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AND TRAINING

Nasz Podrecznik projektu GastroNet w jezyku polskim:

Co-funsded by
fha Eurapman Lmkan

Mumer projektu 20E0-2-PLOT-KAZZ0-VET-0001 71447

Podrecznik

Dodathowwy reatoee nareeds majncgeh nm cohi popemass
mtunc rassodhons) Rtudortoun n rgnko pracg.
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Guida portoghese per il nostro progetto
GastroNet:

GASTROMET-EDUL.EU HaMl  AROUT FROJIET ARGUT PARTMIRE SOO00 ik

Guia do nosso projeto GastroNet em portugués:

Go-funded by
thi Eurgpesn Linian

Murmero do projeto: 2023-2-PLOL-KAZ20-VET-0001T1447

Manual

Wt comparin duipberrsirtas ol Torramentas para aprmerae
a situacho profissional dos estudantes no mercado de
trabalho.

Descarregue o fichaine do MANLUAL
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2 NOTIZIA:
e Qui puoi trovare informazioni sulle nostre

GastroNet attivita riguardanti il processo di attuazione
del progetto.
28.03.2025 Largnite event in the

On Friclay, March 2B The Zofu Zamenhol Foundaton and J0E Madop oegarized o Lage evend in ihe Gantobied promct The
Infererst evooesied Dur expeciations.
iy tar b, o Risberas: froems Kbelon in o of B sciools Belonging 1o B hospitable T Kieboe and the spesines
Moril Sheraron representing 07 Kplor and Pewet Kacharriid from the Zoda Famankal Foundation

Notizia:
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Puoi anche esplorare ulteriori contenuti
interessanti che condividiamo sulle nostre
piattaforme social, insieme ai progetti che
stiamo realizzando o a cui stiamo

collaborando.
Per @
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metterti
' — G — in
contatto
con noi:
- s ]
—38 . Getintouch
P ‘l'l'(:llsz:w; i LocaTion CONTACT US
# o

Co-funded by 1
the European Union [
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Segui i nostri ulteriori eventi sui social media:
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Informazioni supplementari:

Annuncio di accessibilita

Dichiarazione di accessibilita per gastronet-edu.eu: la Fondazione Zofia Zamenhof si impegna a
garantire l'accessibilita digitale per le persone con disabilita. Ci dedichiamo a migliorare
continuamente l'esperienza utente per tutti e ad adottare standard di accessibilita appropriati.

GASTRONET-EDU.EU

GastroNet

O Accessibility
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Cofinanziato

dall'Unione europea

In caso di difficolta o ulteriori domande, si
prega di contattare il coordinatore del
progetto all'indirizzo e-mail sottostante:

biuro@zofiazamenhof.pl

Coordinatore del progetto:

Fundcicjct

im. Zofii Zamenhof

@ gastronet-edu.eu
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