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GastroNet - Edukacja i
ksztatcenie zawodowe
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Dodatkowy zestaw narzedzi do ksztalcenia i szkolen zawodowych w
gastronomii, majacy na celu poprawe sytuacji zawodowej uczniéw na rynku

pracy.

W naszej pracy pragniemy ukazaé, w jaki sposéb rozwigzywac problemy
spoteczne. Dazymy do podniesienia poziomu edukacji réznych grup
spotecznych w krajach, w ktérych bedziemy prowadzi¢ naszg dziatalnos¢,
oraz do wplywania na procesy integracji miedzy narodami. JesteSmy
przekonani, ze to wtasnie edukacja stwarza mozliwosci rozwoju i redukuje
réznice spoteczne.

Dialog miedzykulturowy staje sie mozliwy dzieki edukacji. W zwigzku z tym
nasza dziatalnos¢ koncentruje sie na edukacji i szkoleniach, réwniez w
kontekscie wspoétpracy miedzynarodowej. Pragniemy takze promowacé
wiedze o osobach zwigzanych z ideami naszej fundac;ji.

Naszym kluczowym obszarem zainteresowania sg grupy narazone na
wykluczenie spoteczne w kontekscie rynku pracy, takie jak osoby z
niepetnosprawnosciami, mtodziez NEET, dorosli o niskich kwalifikacjach
oraz ofiary przemocy domowej. Nasi eksperci dysponujg specjalistyczng
wiedzg z zakresu szkolnictwa wyzszego oraz edukacji dorostych.

Zdobycie nowej wiedzy w obszarze nowoczesnych technologii oraz technik
sprzedazy w celu lepszego przygotowania planu szkoleniowego -
opracowanie innowacyjnego projektu planu i programu szkolenia dla
uczniéw szkoét gastronomicznych.

. @ gastronet-edu.eu
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: Strona internetowa projektu
GastroNet jest dostepna w czterech
= jezykach ojczystych partnerow oraz
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iz w jezyku angielskim.
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Instrukcje dotyczace platformy GastroNet:

www.gastronet-edu.eu
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STRONA GLOWNA:

COOPERATION PARTMERSHIPS IN VOCATIONAL EDUCATION AND TRAINING

LEARM MORE
Accessibiity

_._Coo-p-rath-n partnerships in vocathonal gducation and
training i

SUE MORD

Throughout our work, we want to show how to solve social
problems. We want to contribute to increase the level of education
of various seclal groups in countries where we are golng to run our
work and to have an influence on the integration processes
between nations. We are certaln that this is education which gives a
chance to grow and makes the soclal differences smaller.
Intercultural dialogue ks possible thanks to education. Thus, cur
mmmammmm ahahttnaspa:lnl

thon. We alse want to
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regards to labour marker such as disabled, MEETs, loswskilled adults
and domestic violence victims. Our experts have expertise in higher
education and adult education.
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Tutaj mozesz zapozna¢ sie z istotg
naszego projektu.
Spotkacie sie w tym miejscu:

e Cele

Poprzez projektowanie, tworzenie oraz wdrazanie koncepgji szkoleniowej, dgzymy do podniesienia kompetencji
absolwentéw szkét gastronomicznych w zakresie technik sprzedazy i pozyskiwania klientéw, z w&/korz staniem
nowoczesnych technologii oraz Internetu. Dzieki naszym szkoleniom uczestnicy zwieksza swoje kwalifikacje, co
podniesie ich warto$¢ na rynku pracy. Wzro$nie takze ich poczucie stabilnosci zawodowej. Edukatorzy réwniez
zyskaja na kompetencjach.

GastroNet

e Realizacja

Gtéwnymi dziataniami projektu bedg trzy warsztaty poSwigcone wymianie doSwiadczer oraz now%m
technologiom, opracowaniu koncepcji i programu szkolenia, a takze sformutowaniu planu i konspektu
szkolenia. Pomiedzy warsztatami zostang przeprowadzone:
¢ Skoncentruj sie na badaniach.
Mapowanie umiejetnosci
Seminaria na temat Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji
Rozwoj innowacji edukacyjnych
Wydarzenie o charakterze mnoznikowym
Natomiast Miedzynarodowe Spotkania Projektowe bedg stuzy¢ do zarzadzania projektem.

o Wyniki
Wyniki, ktore pragniemy osiagnag, to:
e wymiana doswiadczen miedzy partnerami, majgca na celu zwiekszenie poziomu wiedzy kadry
dydaktycznej organizacji uczestniczacych w projekcie
zdobycie nowej wiedzy w obszarze nowoczesnych technologii i technik sprzedazy w celu lepszego
opracowania planu szkolenia * przygotowanie koncepcji szkolenia dla uczniéw szkét gastronomicznyc
e rozwdj innowacji edukacyjnych

nidw szkot gastronomicznych

AROUT PARTHNERS GOOD PRACTICES HANDROOK HEWS COMTACT
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About project

Objectives:

Thiraugh the prageel and creation and then implementation of the Lraning concepl, we wanl to increase the compelences
of WET learners graduating from gastronomic schools in the field of sales techniques and customer acquisition based on
i technologias and the Internat. Thanks to our training. they will improve their qualifications, which will make them more
valuabde b0 employers, Their sense of professional stability will also incraase. Educalors will also improve thair
COMpetences.

Implementation:

The main activities of the project will be theee workshops devoled to the exchange of cxperiences and new technologies,
i L1E¥Y srmb s al B irain ard bk T ki Al bha draini rlam and aoilims et [1°7°%
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Tutaj poznasz tworcow naszego projektu.

Przedstawiamy  partnerom rojektu
zwiezty opis oraz linki do ich stron
internetowych i platform
spotecznosciowych.

Spotkacie sie w tym miejscu:

Fundacja Zofii Zamenhof w Polsce

EMPRALIMA Szkota zawodowa mozliwosci (Portugalia)

ZDZ Kielce - Instytut Ksztatcenia Zawodowego (Polska)

Izba Przemystowo-Handlowa w Staropolskim Regionie (Polska)
CNIPA Puglia - Zawodowa szkota mozliwosci (Wtochy)

GASTRONMNET-EDU.EU HOME ABOUT nm.echcnnnpnﬁcrmzs HAMDEOOK MEWS COMTACT
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About partners

Zofia Zamenhof Foundation
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AND TRAINING

Dobre
praktyki:

Handiows

Dobre praktyki - W tym miejscu
prezentujemy wyniki projektu oraz
sugerowane dobre praktyki dotyczace jego
wdrazania.

GASTROMNET-EDU.EY

o8
I

GastroMNot

Good practices

Pedagogical Innovation

Pedagogical Innovatien for VET Schools. Push and Pull sales techniques using Al
technologies in gastroanomy in order to gain more customers and improve the quality of
services

Prejoct rumbor 2023-2-PLOL-NAZZO-VET-000171447

Labor market PL UE:

Repart - Adaplation of vocational edwcation and training 1o thé needs of the Labor market Improvement of quality
assurancs in vocational education and training Contribution to innovation in vecational education and training VET
Report = The situation on Lhe Labor market and educalion in the EU propared by the pariner Slarspolsia Izba Preemyslows

GASTRONET - Partnership in vocaional edwiation and wraising

Gastroet

Adapting vocstional education sad iraining o the needr of the labor market

- . o m
Condributing bo innoyation in VIT

Numer projektu 2023-2-PL01-KA220-VET-000171447
GastroNet



https://gastronet-edu.eu/?page_id=450

1 Zapraszamy do zapoznania sie z naszym

= przewodnikiem Projektu GastroNet:
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AND TRAINING

~Dodatkowy zestaw narzedzi do poprawy sytuat(:f'i zawodowej studentéw na rynku
pracy” - poradnik, ktéry stanowi kompendium doskonalenia kompetenci'(i
absolwentow szkét kulinarnych, ze szczegélnym uwzglednieniem techni
sprzedazy oraz pozyskiwania klientéw z wykorzystaniem nowoczesnych
technologii i Internetu.

m'nn"n_Enu-Eu HOME ABOUT PROJECT ABOUT PARTHERS C.L':L':Df'?lhETi-.’.ESMNEwE CONTACT
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Handbook

We invite you to read our GastroNet Project HANDBOOK:
“An Additional Toolkit for Improving Students' Professional Situation in the Labor Market™
which provides a guide for improving the competencies of culinary school graduates,

with a particular emphasis on sales technigues and customer acquisition using new
@ technologies and the Internet.

| Accassibility
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i Nasz PRZEWODNIK projektu GastroNet w

- jezyku angielskim:
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Colunded by

Project number 2083-2-PLO1-KAZ20-VET-000171447

Handbook

&n mdditional set of toods to improve the proffesicnal
situstion of students on the libor market.
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i Nasza instrukcja dotyczaca projektu

- GastroNet w jezyku wtoskim:
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Co-funded by
thir European Unkon

Manuale

Un ulteriore set di strumenti per mighorarse la situazions
profosskornie dogl stucent] sul mereato del bvoro,
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i Nasz przewodnik projektu GastroNet w

- jezyku polskim:
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Nasz Podrecznik projektu GastroNet w jezyku polskim:

Co-funsded by
fha Eurapman Lmkan

Mumer projektu 20E0-2-PLOT-KAZZ0-VET-0001 71447

Podrecznik

Dodathowwy reatoee nareeds majncgeh nm cohi popemass
mtunc rassodhons) Rtudortoun n rgnko pracg.
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Przewodnik po projekcie GastroNet w
jezyku portugalskim:

GASTROMET-EDU.EV SL=11! ARSLUT FRGIICT AEGUT PARTHERE SOGE PRACTICEE HAWNBESS

Guia do nosso projeto GastroNet em portugués:

Murmero do projeto: 2023-2-PLOL-KAZ20-VET-0001T1447

Manual

Wt comparin duipberrsirtas ol Torramentas para aprmerae
a situacho profissional dos estudantes no mercado de
trabalho.

Descarregue o fichaine do MANLUAL
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AKTUALNOSCI:

Tutaj mozesz uzyskac¢ wiecej informacji
na temat naszych dziatan w trakcie
realizacji projektu.

GASTRONET-EDUEY

28.03.2025 Large event in the
GastroMNet project.

On Friclay, March 2B The Zofu Zamenhol Foundaton and J0E Madop oegarized o Lage evend in ihe Gantobied promct The
Infererst evooesied Dur expeciations.
iy tar b, o Risberas: froems Kbelon in o of B sciools Belonging 1o B hospitable T Kieboe and the spesines
Moril Sheraron representing 07 Kplor and Pewet Kacharriid from the Zoda Famankal Foundation

Aktualn
oScCi:
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Mozesz rowniez zapoznacC sie z innymi
interesujgcymi materiatami oraz
EEEEEEEEE Erojektami, ktore realizujemy Ilub w

torych uczestniczymy jako partnerzy, a

ktore publikujemz na naszych kanatach
spotecznosciowych. Kontakt: @

~= >~ Getintouch

a -F\.
Bt 5 8
o Warszawa

o
-]

LOCATION COMNTACT US

Co-funded by 1
the European Union [

Qe

Coprymght © 3024 - GastroMET

-, B

Sledz nasze pozostate aktywnosci w mediach
spotecznosciowych:
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Oswiadczenie dotyczace dostepnosci

Oswiadczenie o dostepnosci dla witryny gastronet-edu.eu Fundacja im. Zofii Zamenhof
podejmuje  wszelkie  dziatania, aby zapewni¢ cyfrowg dostepnos¢ osobom @z
niepetnosprawnosciami. Nieustannie poprawiamy komfort uzytkowania oraz wdrazamy
odpowiednie standardy dostepnosci.

GASTRONET-EDU.EU

ARGUT PRGJECT ARQUT PARTHERE Q00D PRACTICEE HANDROOE NIWE CONTACYT

GastroNet

O Accessibility

COOPERATION PARTHNERSHIPS IN VOCATIONAL EDUCATION AND TRAI
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Dofinansowane przez

Unie Europejska

w przygadku jakichkolwiek problemoéow
pytan prosimy o kontakt z
koordynatorem projektu pod ponizszym
adresem e-mail:

biuro@zofiazamenhof.pl

Koordynator projektu:

Fundcicjct

im. Zofii Zamenhof

@ gastronet-edu.eu
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