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Um conjunto suplementar de ferramentas para a educagdao e formagao
profissional em gastronomia, com o objetivo de aprimorar a insergao
profissional dos alunos nho mercado de trabalho.

Ao longo do nosso trabalho, pretendemos demonstrar como abordar
problemas sociais. Aspiramos a contribuir para a elevacdao do nivel de
educagao de diversos grupos sociais hos paises onde iremos desenvolver a
nossa atividade e a influenciar os processos de integragao entre as nagoes.
Estamos convictos de que a educagido & a chave para proporcionar
oportunidades de crescimento e mitigar as disparidades sociais.

O dialogo intercultural é viavel gragas a educagao. Assim, o nosso trabalho
também se orienta para a educacao e a formacgao, incluindo o ambito da
cooperagao internacional. Pretendemos ainda promover o conhecimento
sobre as pessoas associadas aos ideais da nossa fundagao.

O nosso foco principal sdo os grupos em risco de exclusao social no mercado
de trabalho, como pessoas com deficiéncia, jovens que nao estudam nem
trabalham (NEETs), adultos com baixa qualificagdo e vitimas de violéncia
domeéstica. Os nossos especialistas tém experiéncia em ensino superior e
educacao de adultos.

Aquisicdo de novos conhecimentos sobre tecnologias emergentes e
técnicas de vendas para aprimorar o plano de formagao; desenvolvimento de
inovagdes pedagogicas, elaboragdo de um plano de formacgao e estrutura
para alunos de escolas de gastronomia.

. @ gastronet-edu.eu
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: O site do projeto GastroNet esta
acessivel nas quatro linguas
- nativas dos parceiros do projeto,
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s bem como em ingles.

Ingles Polones
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GastroNet

Portugues italiano
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COOPERATION PARTMERSHIPS IN VOCATIONAL EDUCATION AND TRAINING

LEARM MORE
Accessibiity

_._Coo-p-rath-n partnerships in vocathonal gducation and
training i

SUE MORD

Throughout our work, we want to show how to solve social
problems. We want to contribute to increase the level of education
of various seclal groups in countries where we are golng to run our
work and to have an influence on the integration processes
between nations. We are certaln that this is education which gives a
chance to grow and makes the soclal differences smaller.
Intercultural dialogue ks possible thanks to education. Thus, cur
mmmammmm ahahttnaspa:lnl

thon. We alse want to
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regards to labour marker such as disabled, MEETs, loswskilled adults
and domestic violence victims. Our experts have expertise in higher
education and adult education.
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Aqui pode descobrir qual € o nosso
projeto.
o0 Voceés se reunirao aqui:

GasNet o ObjetiVOS

Por meio do projeto, da criacéo e da implementagéo do conceito de formagéo, pretendemos aumentar as
competéncias dos alunos de cursos profissionalizantes de gastronomia na area de técnicas de vendas e
captacao de clientes, utiizando novas tecnologias e a internet. Gragas a nossa formagao, eles aprimoraréo
suas qualificagbes, tornando-se mais valiosos para os empregadores. A sua seguranga profissional também
sera incrementada. Os educadores, por sua vez, desenvolverdo as suas competéncias.

« Implementacao

As principais atividades do projeto incluirdo trés oficinas focadas na troca de experiéncias e novas
tecnologias, na elaboracéo do conceito e programa da formacao, e na definicéo do plano e estrutura da
formacao. Entre as oficinas, serao desenvolvidas as seguintes atividades:

Investigacéo direcionada

Mapeamento de competéncias profissionais

Seminarios acerca do Sistema Integrado de Qualificacdes

Desenvolvimento da inovagao educacional

Evento multiplicador

Considerando que as Reunides Internacionais do Projeto serdo empregues para a gestao do projeto.

- Resultados

Os resultados que pretendemos atingir sao:

» troca de experiéncias entre parceiros, com o objetivo de aumentar o conhecimento do corpo
docente das organizacdes envolvidas no projeto.
« Aquisicdo de novos conhecimentos sobre tecnologias emergentes e técnicas de vendas para
aprimorar o plano de formagao; « Desenvolvimento de um conceito de formagao para estudantes de
escolas de gastronomia.
« desenvolvimento da inovacao educacional
« Formulagao de um plano e es

GASTRONET-EDU.EV HOMI

acao para alunos de escolas de gastronomia.

AROUT PARTHNERS GOOD PRACTICES HANDROOK HEWS COMTACT

GastroNet

About project

Objectives:

Thiraugh the prageel and creation and then implementation of the Lraning concepl, we wanl to increase the compelences
of WET learners graduating from gastronomic schools in the field of sales techniques and customer acquisition based on
i technologias and the Internat. Thanks to our training. they will improve their qualifications, which will make them more
valuabde b0 employers, Their sense of professional stability will also incraase. Educalors will also improve thair

COMpetences.
Implementation:
The main activities of the project will be theee workshops devoled to the exchange of cxperiences and new technologies,
i Al b s al B irain ard bk T ki Al bha draini rlam and aoilims et [1°7°% F
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Aqui encontrara informacoes sobre os
criadores do Nnosso projeto.
Apresentamos os parceiros do projeto,
acompanhados de uma breve descricao e
links relevantes para os seus sites e
plataformas de redes sociais.

Voces se reunirao aqui:

« Fundacao Zofia Zamenhof (Poldnia)

« EMPRALIMA Escola Profissional de Oportunidades (Portugal)
« ZDZ Kielce - Instituto de Desenvolvimento Profissional (Polonia)
« Camara de Industria e Comércio de Staropolska (Polonia)

« CNIPA Puglia - A escola profissional de oportunidades (ltalia)
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GastroMet

About partners

Zofia Zamenhof Foundation

@ NUmero do projeto: 2023-2-PLO1-KA220-VET-000171447
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“ Boas praticas - Boas praticas - nesta secao,

i apresentamos os resultados do projeto e as
D boas praticas recomendadas para a sua
GastroNet implementacao.

AND TRAINING

GASTROMNET-EDU.EY
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GastroMNot

Boas Good practices
praticas:

Pedagogical Innovation

Pedagogical Innovatien for VET Schools. Push and Pull sales techniques using Al
technologies in gastroanomy in order to gain more customers and improve the quality of
services

Prejoct rumbor 2023-2-PLOL-NAZZO-VET-000171447

Labor market PL UE:

Repart - Adaplation of vocational edwcation and training 1o thé needs of the Labor market Improvement of quality
assurancs in vocational education and training Contribution to innovation in vecational education and training VET
Report = The situation on Lhe Labor market and educalion in the EU propared by the pariner Slarspolsia Izba Preemyslows
Handiows

GASTRONET - Partnership in vocaional edwiation and wraising

Gastroet

Adapting vocstional education sad iraining o the needr of the labor market

- . o m
Condributing bo innoyation in VIT
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GastroNet:
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internet.

Convidamo-lo a ler o MANUAL do Projeto

“Um conjunto suplementar de ferramentas para otimizar a situacao profissional
dos alunos no mercado de trabalho”, que oferece um guia para desenvolver as
competéncias de graduados de escolas de culinaria, com especial énfase em
tecnicas de vendas e captacao de clientes através de novas tecnologias e da

it

GastroNet

Handbook

We invite you to read our GastroNet Project HANDBOOK:
“An Additional Toolkit for Improving Students' Professional Situation in the Labor Market™
which provides a guide for improving the competencies of culinary school graduates,

with a particular emphasis on sales technigues and customer acquisition using new
@ technologies and the Internet.

m'nn"n_Enu-Eu HOME ABOUT PROJECT ABOUT PARTHERS C.L':L':Df'?lhETi-.’.ESMNEwE CONTACT

| Accassibility

Numero do projeto: 2023-2-PLO1-KA220-VET-000171447

Y
GastroNet



https://gastronet-edu.eu/?page_id=469

i O nosso MANUAL do Projeto GastroNet em

- ingles:
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Colunded by

Project number 2083-2-PLO1-KAZ20-VET-000171447

Handbook

&n mdditional set of toods to improve the proffesicnal
situstion of students on the libor market.
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O nosso MANUAL do Projeto GastroNet em
- italiano:

uuuuuuuuuu
AND TRAINING

GASTRONET-EDLU.EL O ARDUT FROJECT ABDUT PARTHIES D00 PREACTICES HANDRADC

ILnostro MANUALE del Progetto GastroNet in italiano:

Co-funded by
thir European Unkon

Manuale

Un ulteriore set di strumenti per mighorarse la situazions
profosskornie dogl stucent] sul mereato del bvoro,

e gaitronet-aduei
Scarkca il fle del MANUALE
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i O nosso Manual do Projeto GastroNet em

a polaco:
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Nasz Podrecznik projektu GastroNet w jezyku polskim:

Co-funsded by
fha Eurapman Lmkan

Mumer projektu 20E0-2-PLOT-KAZZ0-VET-0001 71447

Podrecznik

Dodathowwy reatoee nareeds majncgeh nm cohi popemass
mtunc rassodhons) Rtudortoun n rgnko pracg.
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i Guia do nosso projeto GastroNet em lingua
___°o )

GasNet portuguesa-

uuuuuuuuuu
AND TRAINING
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Guia do nosso projeto GastroNet em portugués:

Gaoefunided by
thi Eurgpesn Linian

Murmero do projeto: 2023-2-PLOL-KAZ20-VET-0001T1447

Manual

Wt comparin duipberrsirtas ol Torramentas para aprmerae
a situacho profissional dos estudantes no mercado de
trabalho.

Descarregue o fichaine do MANLUAL
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o NOTICIAS:
—— Aqui pode saber mais sobre as nossas

GastroNet atividades durante a implementacao do

EDUCATION

GASTRONET-EDUEY

28.03.2025 Largnite event in the

3
GastroNet

On Friclay, March 2B The Zofu Zamenhol Foundaton and J0E Madop oegarized o Lage evend in ihe Gantobied promct The
Infererst evooesied Dur expeciations.
iy tar b, o Risberas: froems Kbelon in o of B sciools Belonging 1o B hospitable T Kieboe and the spesines
Moril Sheraron representing 07 Kplor and Pewet Kacharriid from the Zoda Famankal Foundation

Noticia
S:
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Voce tambem pode explorar outros
materiais e projetos interessantes que
desenvolvemos ou nos quais somos
parceiros, os quais publicamos em nossos

canais de midia social.
Contato: @

nnnnnnnnn

~—a .~ Getintouch

o Warszawa
o

LOCATION COMNTACT US

Co-funded by 1
the European Union [

Qe

Coprrght © 3024 - GasiroMNET

L% -,

E siga as nossas outras atividades nas redes sociais:
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Informacao adicional:
Gasﬁiﬂ: oNet

Declaracao de acessibilidade

Declaracao de Acessibilidade para gastronet-edu.eu A Fundagao Zofia Zamenhof compromete-
se a assegurar a acessibilidade digital para individuos com deficiéncia. Estamos constantemente
a melhorar a experiéncia do utilizador para todos e a implementar os padrdes de acessibilidade
apropriados.

GASTRONET-EDU.EU

ARGUT PRGJECT ARQUT PARTHERE Q00D PRACTICEE HANDROOE NIWE CONTACYT

GastroNet

O Accessibility

COOPERATION PARTHNERSHIPS IN VOCATIONAL EDUCATION AND TRAI
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Cofinanciado pela

Uniao Europeia

Em caso de dificuldades ou outras
questoes, entre em contacto como
coordenador do projeto atraves do

seguinte endereco de e-maiil:

biuro@zofiazamenhofpl

Coordenador do projeto:

Fundcicjct

im. Zofii Zamenhof

@ gastronet-edu.eu
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